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 درس شرح
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  اهداف ويژه

 شناخت معايب ، علت و منبع آن در فراورده ها -

  و تفسير نتايج  تجزيه و تحليل  -

  مداوم كيفيتاصلاح معايب و بهبود  -



 استانداردهاي ملي و بين المللي مواد غذاييشناخت  -

  پيشنهاد اقدامات اصلاحي و كنترل نتايج اقدامات انجام شده -

   تدريس روش

  سخنراني، بحث و گفتگو در كلاس

  رسانه هاي آموزشي

  

  تكاليف (وظايف) دانشجو

 بندي محصولمشخصات بسته -1

 ارزيابي حسي -2

 آماده كردن نمونه ها   -3

 انجام آزمونهاي لازم براي ارزيابي كيفي مواد اوليه و فراورده نهايي  -4

 هانتايج آزمون -5

 ها با مقايسه با استانداردهاي موجودارزيابي نمونه -6

        

   ارزشيابي نحوه
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  جدول زمان بندي جلسات
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  عسل
تشخيص دياستاز، متيل فورفورال، و بسته بندي نمونه،  رطوبت،  مشخصات ظاهري

  pHاسيديته، 

2  

شنبه
چهار

  

12-8
  

  اندازه گيري قند قبل و بعد از هيدروليز، اندازه گيري ساكارز  عسل

3  

شنبه
چهار
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  اندازه گيري نسبت فروكتوز به گلوكز، انحراف نور پلاريزه  عسل
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شنبه
چهار
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  كنسرو
وزن آبكش، مقاومت لاك، پري ظرف، مشخصات ظاهري و بسته بندي نمونه،

  خوردگي لاك، رطوبت
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شنبه
چهار
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  pHاسيديته، اندازه گيري نمك، خاكستر،   كنسرو

6  

شنبه
چهار
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سوسيس 

  كالباسو 
  ازت فرار، نيتريتمشخصات ظاهري، حسي، بسته بندي نمونه، اندازه گيري 
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شنبه
چهار
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سوسيس 

  و كالباس

  اندازه گيري نشاسته، چربي
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